Fischtopf mit Gemiise

4 Portionen

Fischfilet ca. 400g in Wiirfel schneiden und mit Pfeffer und Salz wiirzen,
oder Maggi Fischgewlirzmichung.

1 Zwiebel schdlen und in kleine Wiirfel schneiden.

200g Mohren putzen, waschen, schalen und in diinne Scheiben schneiden.
2 Stangen Lauch putzen, waschen und in Ringe schneiden.

5 Stangen Staudensellerie putzen, waschen und in Scheiben schneiden.

2 EL Butter in einem Topf erhitzen, und die Zwiebel darin andiinsten.

Mit 1TL Curry und 1Prise Cayennepfeffer wiirzen und abschmecken.

% Ltr. WeiBwein und % Ltr. Wasser zugieRen und zum Kochen bringen.

4 TL Klare Gemiisebriihe darin auflosen und bei geringer Warmezufuhr ca. 15
Min. kochen. Fischwiirfel mit 150g Shrimps zugeben und 5 Min. gar ziehen
lassen.

Mit Pfeffer aus der Miihle wiirzen und abschmecken, in Tellern servieren.



